Menu de Noél -

« Puffet cl’antiPasti »

Salades, légumcs, Pofssons, charcuteries

[ ntrecéte de beeuf , sauce aux cépes

Fommes grenai“es et légumcs
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Favé de saumon griué, sauce au safran
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ChaPon farci aux mori"es,jus au Marsala

FPommes grenai“es et légumcs
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Menu de la St-Sylvestre
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Noix de 5t~Jacqucs Poéléc
Risotto Milanais et émulsion a Poseille
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[F ntrecéte de beeuf rassie aux morilles

Pommes Faillasson et légumcs
ou

LOUP de mer gri“é, huile citronnée

Fommcs écrasées aux olives et légumcs
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Lc macaron exqufs de « /: red /’Art/:stc»
Ca{:é ou thé
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