Propos[z‘zbns de saison

ENTREES

Soupe a la courge aux éclats de marrons- CHF 14.-

Cappellaccio (pates farcies) sauce homard - CHF 22-
Carpaccio de St-Jacques, huile d'olive aux fruits et la Passion-CHF 22.-
Foie gras Maison aux fruits secs

Accompagné d'oignons rouges confits et sa brioche tiede
" recette d’ Hervé Champendal"-CHF 24.-

PLATS

Cappellaccio (pates farcies) sauce homard - CHF 32.-

Pavé de saumon "Swiss Alp" sauce verte, Riz et légumes - CHF 34.-
Risotto a l'encre de seiche, St-Jacques et Gambas - CHF 34.-

Sot l'y Laisse aux morilles, Tagliatelle et légumes - CHF 38.-

DESSERT

Parfait glacé au Limoncello - CHF 12.-

Bon appétit

Pour toutes intolérances, n'hésitez pas a vous adresser a nos collaborateurs



